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Caffetteria e bibite
Caffé espresso 2,00
Cappuccino 4,00
Caffé decaffeinato / corretto 2,50
Caffé marocchino 2,50
Latte macchiato 4,00
Latte bianco 3,50
Caffé shakerato 5,00
Tè / Infusi 4,00
Acqua 500 ml 2,50
Bibite in lattina 5,00
Crodino / Sanbitter 5,00

Vini e birre
Bianco Vermentino Varie (prezzo a partire da) 40,00
Rosso Varie (prezzo a partire da) 40,00
Rosé Varie (prezzo a partire da) 40,00
Prosecco (prezzo a partire da) 40,00
Torbato Spumante (prezzo a partire da) 45,00
Bellavista Arancia 80,00
Ruinart Brut Rosé Champagne 140,00
Ruinart Brut Champagne 75 cl 110,00
Ruinart Brut Champagne 37,5 cl 70,00
Champagne Tattinger 90,00
Rosé Minuty Prestige 70,00
Rosé Whispering Angel 70,00

Ichnusa 33 cl 6,00
Ichnusa non filtrata 33 cl 7,00
Heineken 33 cl 7,00
Corona 33 cl 8,00

8,00
8,00
8,00
8,00
8,00

calice bottiglia



Spremute e centrifughe
Arancia 8,00
Pompelmo 12,00
Melograno 12,00
Anguria 12,00
Melone 12,00
Arancia, limone, pompelmo 15,00
Arancia, carota, mela, menta 15,00
Anguria, cetriolo, menta 15,00
Sedano, finocchio, carota, zenzero 15,00
Pesca, mela, zenzero 15,00
Sedano, cetriolo, mela verde 15,00
Kiwi, mela verde, ananas, lime 15,00

Frullati
Banana, latte, nutella 14,00
Banana, yogurt, miele 14,00
Anguria, menta, lime, miele 14,00
Ananas, mela, lime, cannella, miele 14,00

Drink
Negroni 15,00
Negroni Sbagliato 15,00
Americano 15,00
Aperol Spritz 15,00
Lemon Spritz 15,00
Spicy Moscow Mule 15,00
Caipiriña 15,00
Caipiroska 15,00
Mojito 15,00
Margarita 15,00
Piña Colada 15,00

Gin Tonic base (beefeater) 16,00
Gin Tonic Bulldog 18,00
Gin Tonic Malfy 20,00
Gin Tonic Mare 20,00
Gin Tonic Hendrick’s 20,00
Gin Lemon 15,00 
Cuba Libre 15,00
Espresso Martini 14,00
Margarita 16,00



Panini e sandwiches
Tramezzini del giorno ~ € 10,00

Toast cotto e formaggio ~ € 10,00

Club sandwich classico ~ € 18,00
pomodori, lattuga, arrosto di tacchino, bacon, senape, maionese, uovo

Triplo di salmone affumicato ~ € 20,00
avocado, rucola, lattuga, capperi, maionese all’aneto

B.L.T. al basilico ~ € 18,00
avocado, rucola, bacon, pomodoro, cipolla, maionese al basilico

Burger di gamberi alla griglia ~ € 20,00
avocado, pomodoro, peperoncino, olio evo, timo, aioli alla menta*,

coleslaw allo zenzero*

Sandwich di filetto di pesce ~ € 20,00
filetto di san pietro, rucola, pomodoro, cipolla, coriandolo,

paprika, aioli alle olive*

Focaccia caprese ~ € 15,00
pomodori, mozzarella, basilico, olio evo

Focaccia prosciutto e formaggio ~ € 15,00
radicchio caramellato, senape

Focaccia "Steak Sandwich" ~ € 20,00
tagliata di manzo, lattuga, cetriolini, peperoni marinati, tzatziki*

Focaccia al pollo fritto ~ € 18,00
pomodori, lattuga, Parmigiano Reggiano, maionese alle erbe*

Focaccia di insalata di pollo ~ € 18,00
rucola, sedano, dipolla, maionese, senape, aglio, prezzemolo,

erba cipollina, olio evo

Wrap vegano ~ € 20,00
rucola, pomodoro, melanzane alla griglia, funghi marinati, avocado,

hummus di ceci*, salsa cruda al pomodoro*

Aggiunte a partire da € 3,00



Hamburgers
Burger Classico ~ € 18,00

maionese, lattuga, cipolla, pomodori, ketchup

Cheeseburger ~ € 20,00
maionese, lattuga, cetriolini, pomodori, ketchup

Burger + Patatine� ~ € 20,00
maionese, lattuga, ketchup, contorno di patatine

Spicy Burger ~ € 20,00
maionese, lattuga, cipolla, pomodori, ketchup, paprika forte, tabasco

Burger Doppio ~ € 24,00
maionese, lattuga, cipolla, pomodori, bacon, ketchup

Cheeseburger Doppio ~ € 26,00
maionese, lattuga, cetriolini, cipolla, bacon, pomodori, ketchup

U.S.A. Burger ~ € 28,00
doppio hamburger, formaggio, cipolla, lattuga, pomodori, cetriolini,

bacon, uovo, contorno di patatine

Aggiunte a partire da € 3,00



Insalate e Piatti Freddi
Insalata caprese ~ € 18,00

pomodori, mozzarella, lattuga, basilico fresco

Prosciutto e melone ~ € 18,00

Insalata mista ~ € 15,00
lattuga, rucola, radicchio, pomodori, carote, erbe aromatiche

Insalata di fregola sarda con frutti di mare ~ € 22,00
gamberi, polpo, tonno, calamari, pomodorini, finocchio, coriandolo,

vinaigrette all’aneto*

Insalata di pollo "Green Goddess" ~ € 18,00
lattuga, radicchio, rucola, peperoni, cipolla, olive, sedano, crostini di pane, 

salsa verde*

Insalata di avocado e mele verdi ~ € 20,00
lattuga, radicchio, rucola, feta, mandorle al curry, pistacchi,

vinaigrette all’aneto*

Insalata di polpo e patate ~ € 22,00
capperi, semi di girasole, menta, rucola, pomodorini, vinaigrette di pomodori*

Guacamole* e cocktail* di gamberi ~ € 20,00
rucola, radicchio, pane carasau

Insalata di aragosta (su prenotazione) ~ € 60,00
pomodorini, patate, sedano, cipolla, limone, arancia, rucola, pinoli

Aggiunte a partire da € 3,00



Sapori di Sardegna
Bruschetta sarda al pomodoro ~ € 14,00

bruschetta di pane tipico sardo, aglio, pomodoro

Chilaquiles sarde ~ € 16,00
salsa cotta al pomodoro, carasau, avocado, cipolla, coriandolo, 

ricotta salata, peperoncino

Millefoglie di carasau

Prosciutto crudo e fichi ~ € 22,00

Prosciutto crudo e pomodoro ~ € 20,00

Pomodoro e mozzarella ~ € 18,00

Verdure alla griglia ~ € 20,00

Selezione di prodotti tipici sardi ~ € 23,00
formaggi, salumi, pane carasau, miele, olive, pomodori secchi, 

prosciutto sardo

Aggiunte a partire da € 3,00



Fritture e piatti caldi
Patatine fritte al rosmarino ~ € 12,00

Nuggets di pollo ~ € 14,00
carasau, lattuga, salsa agrodolce

Cotoletta di pollo ~ € 24,00
insalata mista, patatine fritte, maionese

Calamari fritti ~ € 24,00
carasau, insalata mista, salsa tartara

Gamberi fritti ~ € 24,00
carasau, insalata mista, salsa agrodolce

Fritto di pesce del giorno ~ € 24,00
carasau, insalata mista, salsa cruda al pomodoro

Grigliata di gamberoni ~ € 25,00
carasau, insalata mista, pomodori, salsa salmoriglio

Astice grigliato Piccolo Pevero (su prenotazione) ~ € 55,00
maionese, senape, panna, aglio, limone, olio evo, zafferano, tabasco, 

salsa worcestershire, sale, pepe nero, bottarga, prezzemolo

Dolci e frutta

Tagliata di frutta di stagione ~ € 20,00

Anguria a fette ~ € 10,00

Gelati vari ~ da € 4,00



Salse e ricette
Aioli alla menta

maionese, senape, aglio, olio evo, limone, tabasco, peperoncino, menta, salse
Aioli alle olive

maionese, aglio, olio evo, limone, olive nere, sale, pepe nero
Coleslaw allo zenzero

carote, rape rosse, cavolo cinese, mea verde, zenzero, aceto, coriandolo, limone, 
sale, pepe nero
Guacamole

avocado, cipollotto, peperoncino, fresco, cetrilo, pomodoro, menta, olio evo, 
coriandolo, sale, pepe nero

Hummus di ceci
ceci cotti, tahina, limone, aglio, olio evo, sale, pepe nero

Maionese al basilico
maionese, senape, limone, aceto, olio evo, basilico, sale, pepe nero

Maionese all'aneto
maionese, formaggio fresco, aneto, limone, pepe nero

Maionese alle erbe
maionese, senape, aglio, limone, prezzemolo, dragoncello

Salmoriglio
pomodori, aglio, limone, peperoncino fresco, prezzemolo, sale, pepe nero

Salsa agrodolce
succo d’arancia, succo d’ananas, aceto, salsa di soia, zucchero, 

fecola di mais, ketchup
Salsa cocktail

maionese, cipolla, aneto, wasabi, peperoncino fresco, limone, arancia, 
menta, aceto, coriandolo

Salsa cruda al pomodoro
pomodori, peperoncino fresco, olio evo, sale, pepe nero

Salsa tartara
maionese, capperi, cetriolini, limone, olio evo, paprika, sale, pepe nero

Salsa verde
maionese, acciughe, aglio, prezzemolo, basilico, limone, sale, pepe, olio evo

Tzatziki
yogurt greco, limone, olio evo, menta, aglio, cetriolo, sale, pepe nero

Vinaigrette al pomodoro
pomodori, cipollotto, peperoncino fresco, prezzemolo, aglio, 

olio evo, zucchero di canna
Vinaigrette all'aneto

aneto fresco, senape, olio evo, limone, sale, pepe nero

*



Caro cliente, se hai allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle
nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.
Alcuni Prodotti potrebbero essere congelati-surgelati.
Si Prega i Signori clienti di chiedere al personale lo stato fisico dei prodotti.

ALLERGENI

1. GLUTINE

8. FRUTTA
A GUSCIO

9. SEDANO 10. SENAPE 11. SEMI
DI SESAMO

12. SOLFITI 13. LUPINI 14. MOLLUSCHI

2. CROSTACEI 3. UOVA 4. PESCE 5. ARACHIDI 6. SOIA 7. LATTE





www.piccolopeverobeach.com


